
Champignons farcis au Chorizo
Sauce Piquillos

7

Blancs de poireaux, sauce Muhammara
Sauce poivrons, noix et parmesan

 7,5

Vitello Tonato
Rôti de veau tranché finement, 

sauce crèmeuse iodée au thon et câpres
10,5

Pièce du boucher, beurre sumac,
champignons

Ecrasé de pommes de terre,
poëlée de champignons roses, poireaux

Linguines, tomate & crème de burrata
Pois-chiches sautés aux épices, olives noires

parmesan

Poisson du moment, sauce miel au thym
Embeurrée de choux chinois, pommes de terre gaufrettes

Duo de Fromages Méditerranéens 
 Manchego (Fromage de Brebis), 

Feta grecque AOP

Jambon Ibérique Espagnol & Filettuccio*
 *Charcuterie Italienne de Longe de porc

Houmous, champignons

Amuse-bouche + Plat du jour* + Café
18

Amuse-bouche + Plat du jour* + Café Gourmand
21

Les prix sont exprimés en euro, service compris

Recette entièrement faite maisonLa liste des allergènes est disponible sur demande
Sans Gluten

Vitello tonato, patatas bravas
Rôti de veau tranché finement, sauce crémeuse iodée
au thon et câpres, patatas bravas, salade de tomates

24,5

23

17,5

22

Olives Noires de Kalamata
A l’huile d’Olive

7,5

5

13

7,5

*Plat du jour annoncé
(ou voir ardoise)



Roulé de Kadaïf à la pomme
Kadaifs garnis de Pommes caramélisées,
crème anglaise

Brownie Chocolat-Halva et noix
Boule de glace café blanc

Figues et crème vanillée
Crunch sésame, concassé de pistache

Coupe glacée du moment 
Topping, chantilly Maison

Café ou Thé Gourmand 

8

9

2 Gourmandises
ou

3 Gourmandises (+ 2 euros )

9

Ristretto / Expresso
Double Expresso

Allongé
Cappuccino

Latte
Café Viennois

Thé
goût au choix, sur demande

2,5

3
2,6

3,5

4,5

4,5

3,5

Irish/Italian/French Coffee 8,5

Liqueur Menthe Egiazki 18°
Limoncello 24,5°
Liqueur Yuzu 13°

Liqueur de Café 19°
Liqueur d’Amandes 23°

Liqueur de Noisettes 20°
Liqueur de Poire & Cognac 45°

Cognac VS Abk6 40°
Calvados Sassy 40°

5
5

5

5

6

5
5

6

5

Liqueur de Piment Chipotle
Liqueur Passion 18°

Vieille Prune 

6

4

6

Rhum Tarasco - Vieux Rhum-Mexique (4ans) 40°
Rhum Bocatheva - Vieux Rhum-Panama (6ans) 45°

Rhum Ratu - Rhum épicé-Fidji (8ans) 35°

Whisky Arlett - Tourbé 43%
Whisky Arlett - Single Malt 45% 8

9

7
8

9

Les prix sont exprimés en euro, service compris

9

Thé Marocain 3

9
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